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Блюдо, характерно для 8естфальской кухни. 3то рач :лз фасоли,: !9!оркови' яблок и ''груш с

6економ (а вовсе и не с курицей, как можно 6ь:ло бь: подумать). А юморис{ическое название

связано с вь!ражением " !{ слелая курица найдет в таком рагу'лакомьгй кусок" ] ,

(акпригото.вить.

Фасоль,вь:мь,ть, залить холодной водой и замочить на ночь.,
}

на следуюйий день 6елую :фасоль залить водой {1,5 л) и отварить до полуготовн-ости {о6щее
Б}€1"1я: варки нас}' 3атем положить в варящуюся фасоль :г!!{инк! (}€(6}"1; 8арить совместно

полчаса.
-*!обавить морко#, порезанную кру)}(очками и картофель ку6иками,

3атем зеленую фасоль, нарезанну1о на три настй (или заморо)[(енную фасоль) и варить, еще 10

минут.

прийравить травами, солью, перцем, влить вино или уксус. ' '

А6;локи и груши вь'мь!ть' нарезать на толсть!е ломтики и добавить в пос'1еднюю очередь.

,{овесги до готовности, но не разваривать.
Бекон достать из кастрюли и нарезать кусочками.

8 каждую тарелку положить !?|_}, цу66чки бекона'и пось!пать петрушкой. ]

|
о

о

1|

|

'! --.,--,..,'.6
*Ё6пфф.ь-.-.,.

*ф*т!',:,:э

$р88}.|,.','.;''',''

5- {/'ъ*че


