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Классификация столовых приборов и ножевых товаров 

по функциональному назначению 
 

Ложки 

1. Столовые: 

 

 

 

 

 

 

2. Кухонные 

(специальные): 

 

 

Вилки 

1. Столовые: 

 

 

 

 

2. Буфетные: 

 

 

 

3. Кухонные: 

 

 

 

Ножи 

1. Столовые: 

 

 

 

2. Буфетные: 

 

 

 

 

3. Хозяйственные 

 

 

 

4. Поварские 

5. Консервные 

6. Складные и пр. 

 большие 

 средние (десертные) 

 малые (детские) 

 чайные 

 кофейные 

 для сахара 

 для соли, специй 

 для заваривания чая 

 для варенья 

 для мороженого 

 для риса 

 салатные 

и др. 

 разливательные 

 соусные 

 молочные 

 для снятия пены 

 большие 

 средние (десертные) 

 малые (детские) 

 для салата 

 для омаров 

 для рыбы 

 закусочные 

 для консервов 

 транжирные 

 раздаточные (пирожковые) 

 салатные 

и др. 

 большие 

 средние (десертные) 

 малые (детские) 

 для сыра 

 для масла 

 для фруктов 

 для лимона 

и др. 

 кухонные 

 хлеборезные 

 для ветчины 

 для хлеба 

 для икры 

и др. 

 большие 

 средние (десертные) 

 малые (детские) 

 чайные 

 кофейные 

 для сахара 

 для соли, специй 

 для заваривания чая 

 для варенья 

 для мороженого 

 для риса 

 салатные 

и др. 

 для спагетти 

 для консервированных 

фруктов 

 гарнирные (для риса, 

каш, пюре) 

 для креветок 

 для овощей 

и др. 

 для сыра 

 сервировочные транжирные 

и др. 

 разрубные 

 коренчатые 

 карбовальные 

и др. 
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Ложка – прибор, состоящий из ручки и черпака: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 – черпак; 

2 – кромки черпака; 

3 – шейка; 

4 – ручка. 

 

 

Вилка – прибор, состоящий из ручки и копья с несколькими зубцами: 

 

 
 

 

1 – копье; 

2 – зубцы; 

3 – шейка; 

4 – ручка. 

 

Нож – прибор, состоящий из ручки и одного (или более) лезвия (клинка): 

 

 

1 – клинок; 

2 – спинка; 

3 – режущая кромка; 

4 – ручка. 

2 

3 

1 

4 

1 

2 

3 

4 

1 

2 

3 

4 
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Видовой ассортимент ложек 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

чайная 
 

кофейная 
 

столовая 
 

детская 
 

десертная 
 

для варенья 
 

для варенья 
 для льда 

для спагетти 
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для консервированных фруктов 

гарнирная 

(для риса, каш, пюре) 

гарнирная для картофеля 
(общая длина 245мм) 

гарнирная для картофеля 
(общая длина 214мм) 

для соли, соды, специй 
(общая длина около 70мм) 
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для соуса 

для яиц 

для оливок для грейпфрутов для киви 

для салата 

черпак ложки для 

грейпфрута 
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для мороженого 

 

для снятия 

пены 

шумовка 

разливательная для компота 
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Видовой ассортимент вилок 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

столовые 

для рыбы 

транжирная сервировочная 

для омаров 

для лимона 

для устриц для улиток 
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для раскладывания салата 

для десерта 

(торта, пирожного, пирога) 
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Видовой ассортимент ножей 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

столовые столовые 

для масла 
(длина клинка 165мм) 

для мяса (стейка) 
(длина клинка 130мм) 

для выемки костей 
(длина клинка 130мм) 

для сыра буфетные 
(длина клинка 125мм) 

для моллюсков 

для нарезания лапши 

для фигурной резки масла 

(общая длина 210мм) 

для икры 

для мороженого 

столовые с удлиненным клинком 

столовый с укороченным клинком 



 11 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

для ветчины или окорока 
(длина клинка 250мм) 

для пиццы 

для овощей 
(длина клинка 100мм) 

нож-лопатка 
(длина клинка 140мм) 

для сыра гастрономический 
(длина клинка 267мм) 

для сыра 

для пирога 
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Длина клинка 170мм 

Длина клинка 200мм 

Длина клинка 205мм 

Длина клинка 230мм 

Длина клинка 170мм 

Длина клинка 200мм поварские 

длина клинка 130мм длина клинка 130мм 

длина клинка 140мм 

длина клинка 200мм 

длина клинка 230мм 

для хлеба 
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длина клинка 70мм 
длина клинка 60мм 

длина клинка 75мм длина клинка 90мм 

коренча-

тые 

(для 

чистки 

овощей) 

для чистки рыбы 
(длина клинка 75мм) 

нож-секач 
(длина клинка 125мм) 

нож-секач 
(длина клинка 150мм) 

для лимона 

для фруктов 

нож-секач 
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разделочные 
длина клинка 200мм длина клинка 200мм 

длина клинка 170мм 

длина клинка 230мм 

разделочные 

канцелярские 

ножи сапожника 

охотничьи 

скорняжный 
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рыбачьи 

складной 


