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Исследовательская работа 

«Огурец из стеклянной банки» 

Автор:  Хромых Данил Сергеевич 

Тюменская область, ЯНАО, Ямальский район, с. Салемал, Муниципальное казенное 

общеобразовательное учреждение "Салемальская школа-интернат имени Володи 

Солдатова", 6  класс 

Введение 

Цель исследования:    доказать, что засолка огурцов в домашних условиях    

выгоднее, чем покупать в магазине. 

Задачи   исследования: 

 
1. Сведения о растении 

2. Полезные свойства огурца 

3. Сравнение затрат на засолку огурцов в домашних условиях со стоимостью 

соленых огурцов в магазине с.  Салемал. 

4. Обобщение  результатов исследований для подтверждения того,  что 

выгоднее солить огурцы  в  домашних условиях. 

 Объект исследования:потребительская корзина 

 Предмет исследования:  стоимость банки соленых огурцов, приобретенного в 

магазине и стоимость банки соленых огурцов, засоленных  в домашних 

условиях. 

1. Гипотеза исследования: Я предполагаю, что  засолка огурцов в домашних 

условиях: 

 банка соленых огурцов с одинаковым составом продуктов 

дешевле; 

 питательнее; 

 экономит личное время. 



 
 

2. Методы       исследования:  

 сбор информации,   

 изучение  рецептов засолки огурцов   

 наблюдение,  

 анкетирование,  

 сравнение,  

 опыт 

 обобщение. 

  

 

Глава I.  Исследование проблемы 

 Летом вся наша семья гостит у дедушки и бабушки в городе Тюмени. Они 

имеют дачу. На даче они выращивают различные овощи, в том числе и мои 

любимые огурчики. Огурчики я и все мои родственники любят огурчики как 

свежие, так и солёненькие, так и маринованные.  

Моя бабушка, Татьяна Петровна, постоянно просматривает журнал 

«Домашние заготовки». Особенно интересуется этим журналом в летне-осенний 

период, так как в этом журнале есть разделы, в которых можно найти множество 

различных рецептов засолки огурцов в домашних условиях. (Приложение 1). 

Бабушка солит и маринует огурчики, мама ей помогает, а мы успеваем их 

кушать. Лето проходит для нас незаметно, мы возвращаемся домой в село Салемал. 

С собой мы не можем привести заготовки из огурцов, приготовленные бабушкой, 

так как летим самолетом.  

Мама, по приезду в Село Салемал, покупает соленые огурцы в магазине. 

Огурцы в магазине разных изготовителей, одни нам нравятся, а другие не нравятся. 

Папа сказал, однажды маме, почему бы ей не заняться засолкой огурцов в домашних 

условиях, всегда будут огурчики вкусными, как у бабушки. Маму заинтересовало 

это предложение. Встал вопрос, а не начать, ли солить огурцы в домашних 

условиях?   Папа подумал и высказал сомнение: выгодно ли будет это для семьи, 

которая состоит из четырех человек. 



 
 

  Я начал собирать информацию  по засолке огурцов  в домашних условиях. 

 Первое, что я сделал, это попросил  у бабушки рецепт засолки огурцов 

(Приложение 2).    

 Бабушкин 

рецепт 

Перевод в     

       граммы 

стоимость 

Размер банки   Три литра    

Вода  Три литра   

 Укроп   4 зонтика   

Лавровый лист  1 шт   

Перец горошком  3 шт   

Гвоздика   2 шт   

Чеснок  1 головка   

Соль 3 столовые 

ложки 

  

Сахар 2 столовые 

ложки 

  

 

После этого отправился  в магазин «Обь», обратился с просьбой к продавцу , 

чтобы она мне сказала цену всех продуктов по данному рецепту. (Приложение 3) 

Второе, что я сделал, это занялся расчетом стоимости засолки одной банки 

огурцов  в домашних условиях в селе Салемал и в городе Тюмени, из расчета на 

трехлитровую банку. Для этого я  перевел в граммы  компоненты  засолки огурцов 

(Приложение 4). 

 

  

 

Перевод в     

       

граммы 

 

 

стоимость 

 

Салемал  Тюмень  



 
 

Размер 

банки 

  Три литра     

Вода  Три литра    

 Укроп   2 ложки    

Лавровый 

лист 

 1 шт    

Перец 

горошком 

 3 шт    

Гвоздика   2 шт    

Чеснок  1 головка    

Соль 3 столовые 

ложки 

   

Сахар 2 столовые 

ложки 

   

 

          Исследование полученных данных: расчет стоимости одной банки 

соленых огурцов замаринованных в домашних условиях. 

 Стоимость  

компонентов 

(рубли) 

Масса  

нетто 

(граммы) 

Масса 

компонентов 

1 банки 

(граммы) 

Стоимость 

компонентов1 

банки (рубли) 

Итого:     

Вода      

 Укроп      

Лавров

ый лист 

    

Перец 

горошк

ом 

    

Гвоздик

а  

    

Чеснок     



 
 

Соль     

Сахар     

 

По запросу в ЖКХ, выяснил, что стоимость 1 кВт/ч – 1,04 рубля, 

следовательно, стоимость затраченной электроэнергии выпечки 1,9  рубля. 

(Приложение 6) 

Вывод по расчету: стоимость 1 трёхлитровой банки огурцов, 

замаринованных  в домашних условиях -   ??? рубля. 
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Приложение 1 

https://all-journals.com/tags/Домашние%20заготовки/ 

 



 
 

 

Приложение 2 

На трех литровую банку огурцов: замачиваем огурцы на 6 часов, моем, плотно укладываем в банку, 

добавляем, укроп, лавровый лист, перец горошком (3 шт), гвоздика (2шт), чеснок.  Заливаем 

кипятком на 10 мин, сливаем эту же воду в кастрюлю добавляем 3 ст ложки соли, 2 ст ложки 

сахара, чайная ложка уксуса 70%. Доводим до кипения , заливаем рассол в банку, закатываем. 

Приложение 3 

 цена огурцов в Салемале 350 рублей за 1 килограмм 



 
 

цена огурцов в Тюмене 129 рублей за 1 килограмм 

 



 
 

 в Тюмени лист лавровый 10 грамм - 15,99 рубля 

                                                                                    В Салемале лист лавровый 10 грамм - 35 рублей 

 

Тюмени перец чёрный  100 грамм -   119  рубля 

В Салемале лист лавровый 100 грамм - 25 рублей 



 
 

Тюмени укроп  100 грамм -     рубля 

                                                                                    В Салемале лукроп 100 грамм - 30 рублей 

 

 

Тюмени уксус 9%  100 грамм -   56  рубля 

                                                                                    В Салемале уксус 9%  100 грамм - 100 рублей 



 
 
 

в Тюмени соль 25 рублей 1 килограмм 

                                                                                           В Салемале соль 45 рублей 1 килограмм 

 

в Тюмени сахар 56 рублей 1 килограмм 

                                                                                           В Салемале сахар 90 рублей 1 килограмм 



 
 
 


